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En el marco de los proyectos de la Asociacidon Europa de Innovacién (AEI), cuyo objetivo

es incrementar la productividad y sostenibilidad agricolas, a través del Programa de

Desarrollo Rural (PDR) de Andalucia 2014-2020, Cooperativas Agro-alimentarias, la

empresa obtentora de semillas Agrovegetal y la compafiia lider Pastas Gallo han creado
un Grupo Operativo (GO) para investigar y producir trigo
duro de alta calidad en Andalucia. Los trabajos de este
GO contaran, ademas, con el apoyo del Instituto de
Investigacién y Formacién Agraria y Pesquera (IFAPA).

La investigacidon parte del hecho de que Espana es

autosuficiente en trigo duro, en cuanto a cantidades
producidas, siendo Andalucia la comunidad auténoma lider con un 70% de la produccidn.
Sin embargo, las empresas nacionales y regionales contintan importando trigos
procedentes de otros paises como Canada, Estados Unidos o Francia, de elevada
proteina, mejor color y calidad de gluten superior.

EN SIETE PUNTOS GEOGRAFICOS DIFERENTES DE LA REGION, SE
TESTARAN DIEZ VARIEDADES TANTO EN SECANO COMO EN
REGADIO
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En consecuencia, y con el propdsito de revertir la dinamica, estas tres organizaciones
trabajaran para producir trigo duro de la mejor calidad en Andalucia, en base a
variedades adaptadas a los ambientes cambiantes causados por el cambio climatico.

Para ello, el GO ya ha realizado estudios previos de recopilacidon de informacion y ha
iniciado la siembra de ensayos estadisticos de valor agronédmico.

En siete puntos geograficos diferentes de la regidn, se testaran diez variedades tanto en
secano como en regadio. En cinco de esos puntos o ambientes, Agrovegetal llevara a
cabo los ensayos de secano en colaboracién con sus cooperativas asociadas: Campo de
Tejada (Escacena del Campo, Huelva), Coesagro (Ecija, Sevilla), San Dionisio (Jerez de
la Frontera, Cadiz), Cerealista de Conil (Conil de la Frontera, Cadiz) y SAT Cdérdoba
(Cérdoba). Las otras siembras experimentales seran en riego y las realizara el IFAPA en
Santaella (Cérdoba) y Lebrija (Sevilla).

Posteriormente, se medira la productividad, resistencia a enfermedades y plagas, asi
como la calidad semolera y pastera del trigo duro obtenido, como paso previo a la
produccion de partidas uniformes con caracteristicas idoneas para la produccion de
pastas de la mas alta calidad.

En la actualidad, los socios de Agrovegetal comercializan
200.000 toneladas de trigo duro, es decir, un tercio de
toda la produccion de Andalucia. Una vez se concluya
este proyecto innovador, el objetivo es que el 20% de
esa cantidad, unas 40.000 toneladas, se cosechen y
clasifiqguen como de alto color amarillo y/o de calidad de
gluten superior, lo que supondra un valor afadido de, al

menos, un 10% para el sector y una monetizacion en torno al millén de euros.

Ademas, el grupo operativo aspira a que esta investigacion sirva de modelo al resto del
sector productor de trigo duro de Andalucia, de modo que el impacto econémico podria
multiplicarse por tres e incluso cuatro. Finalmente, el GO trabajara en comun para
clasificar y comercializar estas partidas, concentrando la oferta y suministrando a la
industria espanola de forma estable el trigo duro de calidad necesario para la produccion
de pastas.
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